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Zapraszamy codziennie: 

Wt-Pt: 11:00 - 22:00 

Sobota: 11:00 - 24:00 

Niedziela: 10:00 – 22:00 

W poniedziałki tymczasowo nieczynne- przepraszamy. 

 

 

Telefon: 077 4395 809 
Organizujemy przyjęcia okolicznościowe oraz catering. 

www.fratellisossi.pl 
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Witamy w miejscu gdzie z wielką pasją rodzą się niesamowite pomysły i smaki… 

FRATELLI SOSSI    to zdecydowanie coś więcej  niż zwykła pizzeria!  

To miejsce wielokulturowe gdzie stykają się… włoski charakter, francuski klimat, 

meksykańska otwartość, węgierska serdeczność, greckie biesiadowanie i  co najważniejsze- 

polska gościnność! Wszystko to połączone z dobrym smakiem gwarantuje przeżycie 

niezapomnianych kulinarnych uniesień oraz wielkiej uczty dla podniebienia… 

Wśród dań  serwowanych  w naszym lokalu największą popularnością cieszy się pizza, którą 

robimy ręcznie specjalnie dla Was z najlepszej jakości produktów! Naszą specjalnością jest 

ciasto i wyjątkowe sosy. Jednak nie zapomnijcie  spróbować także  naszych makaronów, 

tortilli, langoszy, burrito,  dań z gyrosem (przyrządzanych  według oryginalnych receptur), 

czy w końcu tradycyjnych dań obiadowych, które także potrafią  zaskoczyć smakiem  

i oryginalnością.  

Nasze jakże smaczne menu uzupełniają jeszcze smaczniejsze desery pośród których króluje 

Krem Bawarski ze świeżym musem z truskawek i pierzynką z bitej śmietany.... 

Staramy się spełnić Państwa oczekiwania, przygotowując potrawy z najlepszej jakości 

produktów.  Sugestie naszych Gości zawsze były i są wyznacznikiem do dalszego 

udoskonalania specjałów naszej kuchni. Klienci często pytają nas - jak to robimy, że smak 

naszych potraw jest tak znakomity i niezapomniany, czy powoduje to wyłącznie jakość 

starannie dobranych składników? A może unikalna receptura? My odpowiadamy: 

Tak, to wszystko jest bardzo ważne, ale najważniejszym czynnikiem decydującym o jakości 

naszej pracy jest włożone w nią… serce... 

Zapraszamy życząc przy tym Smacznego! 
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Na dobry początek… 

 

 

PRZYSTAWKI 

 

1. CARPACCIO WOŁOWE podawane z białą pizzą  pi  25,00 

2. CARPACCIO Z ŁOSOSIA podawane z białą pizzą    25,00 

3. SZYNKA À LA PARMEŃSKA podawana z gorącymi gnocco fritto  25,00 

4. TALERZ ROZMAITOŚCI DLA DWOJGA     35,00 

   szynka parmeńska, oliwki, karczochy, suszone pomidory, kapary, mozarella, biała pizza 

5. ŚLIWKI W BOCZKU zapiekane w piecu (8szt)     12,00 

6. PLACKI ZIEMNIACZANE W SOSIE GRZYBOWYM (3szt)   10,00 

 

 

ZUPY 

 

1. ROSÓŁ         6,00  

2. KREM CZOSNKOWY z grzankami      6,00 

3. ŻUREK STAROPOLSKI Z JAJKIEM i pieczywkiem    10,00 

4. BOGRACZ z pieczywkiem       10,00 
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TORTILLA 

1.  Z SURÓWKAMI + sos czosnkowy      9,50 

2.  Z SURÓWKAMI, KURCZAKIEM I  SOSEM SALSA (na ostro)   11,50 

3.  Z SURÓWKAMI, GYROSEM I  SOSEM CZOSNKOWYM    12,50 

 

LANGOSZ 

1. Z SOSEM CZOSNKOWYM       6,50 

2. Z SOSEM CZOSNKOWYM I SEREM      8,50 

3. Z SURÓWKAMI        8,50 

4. Z SOSEM CZOSNKOWYM I GYROSEM      9,50 

5. Z SURÓWKAMI, KURCZAKIEM I SOSEM SALSA (na ostro)          12,50 

6. Z SURÓWKAMI, GYROSEM I SOSEM CZOSNKOWYM     14,50 

 

Dla najmłodszych smakoszy… 

DZIECIĘCE SPECJAŁY 

 1.  FILECIKI Z KURCZAKA W CHRUPIĄCEJ PANIERCE   15,00 

       Frytki/ Frytki uśmiechy, zestaw surówek 

 

 2.  MAGICZNA RYBKA (panierowany filet z białej ryby)   15,00 

      Frytki/ Frytki uśmiechy,  zestaw surówek 

 

3.  DELIKATNA  GRILLOWANA PIERŚ Z KURCZAKA     15,00 

      Frytki/ Frytki uśmiechy,  zestaw surówek 

 

4.  SPAGHETTI BOLOGNESE       13,00 
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DANIA  Z  ZIEMNIAKÓW 

FRYTKI ZAPIEKANE Z SEREM (200g)      9,50 

ZIEMNIACZKI SOSSI         12,50 

Zapiekane z serem, pieczarkami z  dodatkiem sosu majonezowego, czosnkowego i ketchupu 

ZIEMNIACZKI FRATELLI  +sos       14,50 

Zapiekane z gyrosem i serem mozzarellą 

            ZIEMNIACZKI 4 SERY  + sos        14,50 

Zapiekane z mozzarellą, roquefort’em, emmenallerem i parmezanem 

 

 

BURRITO à la PIZZERIA DREWNIANY BOCIAN 

 

1. WEGETARIAŃSKIE        15,00 

Tortilla pszenna, ryż, fasola, cebula, ser żółty, pomidor, kukurydza, brokuły 

2.   MIĘSNE (łagodne / ostre)       17,00 

Mięso do wyboru: wołowe lub  kurczak 

tortilla pszenna, fasola, cebula, ser żółty, pomidor, kukurydza, brokuły 
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SAŁATKI  

 
Każda sałatka (oprócz nr 9) podawana jest z pieczywkiem. 

 

1. NICEJSKA         15,00 

Sałata, pomidory, ogórek, jajko, tuńczyk, sos     vinegret 

2. CAPRICIOSA        15,00 

Pomidory ser mozzarella, świeża bazylia 

3. FRATELLI         15,00 

Sałata, pomidory, tuńczyk, ser feta, oliwki, sos vinegret 

4. ORIENTALNA        16,00 

Sałata, pomidory, ogórek, gyros, sos czosnkowy 

5. GRECKA         15,00 

Sałata, pomidory, ogórek, cebula, oliwki, ser feta, vinegret 

6. WIEJSKA         15,00 

Sałata, pomidory, ogórek, cebula, tuńczyk, kukurydza, vinegret 

7. SZEFA         16,00 

Sałata, fileciki drobiowe, grzanki, pomidor, sos vinegret 

8. FRANCUSKA        15,00 

Sałata, camembert, kurczak z grilla, sos vinegret 

 9. POD PIECZONYMI ZIEMNIAKAMI      18,50 

 Sałata, pomidor, ogórek, jajko, żółty ser, cebula, kurczak opiekany w sezamie, talarki ziemniaczane 

 Sos czosnkowy 
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MAKARONY  

 

 

1. LASAGNE ROSSA             16,50 

z mięsem , sosem pomidorowym i mozarellą 

2. SPAGHETTI  BOLOGNESE       16,50 

z mięsem w sosie pomidorowym 

3. SPAGHETTI POMODORO       17,00 

z sosem ze świeżych pomidorów w przyprawach 

4. SPAGHETTI  CARBONARA       17,00 

z  sosem  śmietanowym,  boczkiem i cebulą 

5. SPAGHETTI MARINARA       19,00 

w przyprawach, z owocami  morza i oliwą  z oliwek 

6. PENNE QUATRO FORMAGGI      18,00 

rurki, mozzarella, lazur, emmentaller, parmezan w śmietanie 

7. PENNE FUNGHI PORCINI       18,00 

rurki z mieszanką grzybową w śmietanie 

8. TAGLIATELLE SPINACO       19,00 

tasiemki z czosnkiem i szpinakiem w śmietanie 
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Specjalność lokalu… 

PIZZE      CIASTO:    CIENKIE/ŚREDNIE/GRUBE 

                                (ø32cm, ø34cm ø36cm) 

                                                         Im grubsze ciasto, tym większa pizza! 

1. MARGHERITA      17,00  / 20,00 /  23,00 

sos pomidorowy, mozzarella, bazylia 

2. SALAMI       20,00  / 23,00  / 26,00 

sos pomidorowy, mozzarella, salami 

3. FUNGHI       18,00  / 21,00  / 24,00 

sos pomidorowy, mozzarella, pieczarki 

4. TORINO       20,00  / 23,00  / 26,00 

sos pomidorowy, mozzarella, szynka 

5. CAPRICIOSA      21,00  / 24,00  / 27,00 

sos pomidorowy, biała mozzarella, świeży pomidor 

6. BOLOŃSKA       20,00  / 23,00  / 26,00 

sos pomidorowy, mozzarella, sos bolognese 

7. FRUTTI DI MARE      22,00  / 25,00  / 28,00 

sos pomidorowy, mozzarella, owoce morza w przyprawach 

8. CORLEONE       22,00  / 25,00  / 28,00 

sos pomidorowy, mozzarella, szynka, salami, pieczarki, pepperoni (na ostro) 

9. FARMERSKA      21,00  / 24,00  / 27,00 

sos pomidorowy, mozzarella, bekon, kiełbaski, cebula 

10. OLIVE       19,00  / 22,00  / 25,00 

sos pomidorowy, mozzarella, oliwki zielone i czarne 

11. VENEZIA       21,00  / 24,00  / 27,00 

sos pomidorowy, mozzarella, salami, szparagi 
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12. ORIENTALNA      22,00  / 25,00  / 28,00 

sos pomidorowy, mozzarella, gyros 

13. HAVANA       21,00  / 24,00  / 27,00 

sos pomidorowy, mozzarella, szynka, ananas 

14. SORENTO       22,00  / 25,00  / 28,00 

sos pomidorowy, mozzarella, boczek, jajko, cebula 

15. VEGETARIANA      21,00  / 24,00  / 27,00 

sos pomidorowy, mozzarella, szparagi, oliwki, pepperoni, kukurydza 

16. FRATELLI       21,00  / 24,00  / 27,00 

sos pomidorowy, mozzarella,  pieczarki, cebula,  kurczak 

17. TONNO       21,00  / 24,00  / 27,00 

sos pomidorowy, ser mozzarella, tuńczyk, cebula 

18. RODZINNA       23,00  / 26,00  / 29,00 

(6 dowolnych dodatków)  

19. CALZONE (pieróg)      21,00  / --------  / -------- 

sos pomidorowy, mozzarella, kiełbaski, cebula 

20. SPECIALE       25,00  / 28,00  / 31,00 

sos pomidorowy, mozzarella, szynka, boczek, salami, gyros, pieczarki, brokuły 

21. MEXICANA      22,00  / 25,00  / 28,00 

sos pomidorowy, mozzarella, salami, pepperoni, cebula 

22. CORSICA       21,00  / 24,00  / 27,00 

sos pomidorowy, mozzarella, szynka, tuńczyk, kukurydza 

23. AMIGO        21,00  / 24,00  / 27,00 

sos pomidorowy, mozzarella, pieczarki, cebula, kukurydza, brokuły 

24. CURRY       21,00  / 24,00  / 27,00 

sos pomidorowy, mozzarella, kurczak curry, cebula 

25. CHORIZO       21,00  / 24,00  / 27,00 

sos pomidorowy, mozzarella, salami pikantne, korniszon 



————————FS———————— 

 

26.  4   FORMAGGI   ROSSO     20,00  / 23,00  / 26,00 

sos pomidorowy, mozzarella, roquefort, emmentaller, parmezan 

27. ASPARGI       21,50  / 24,50 / 27,50 

sos pomidorowy, mozzarella, szparagi, tuńczyk, świeży pomidor 

28. TRADYCYJNA      21,00  / 24,00  / 27,00 

sos pomidorowy, mozzarella, szynka, pieczarki 

29. ITALIANA       21,50  / 24,50 / 27,50 

sos pomidorowy, mozzarella, pieczarki, kukurydza, kurczak, papryka 

30. VESUVIO       22,00  / 25,00  / 28,00 

sos pomidorowy, mozzarella, gyros, papryka, cebula 

 

PIZZE NA BIAŁYM SOSIE 

 

31.  4 FORMAGGI    BIANCO     20,00  / 23,00  / 26,00 

sos śmietanowy, mozzarella, roquefort, emmentaller, parmezan 

32. SPINACO       20,00  / 23,00  / 26,00 

sos śmietanowy, mozzarella,  ser ricotta, szpinak w liściach ( w sezonie), czosnek 

33. CARBONARA      21,00  / 24,00  / 27,00 

os śmietanowy, mozzarella, bekon, jajko, cebula 

34. BROCOLI   E   POLLO     21,00  / 24,00  / 27,00 

sos śmietanowy, mozzarella, kurczak, brokuły 

35. TONNO   BIANCO      22,00  / 25,00  / 28,00 

sos śmietanowy, tuńczyk, anchois, cebula 

36. SALMONE       22,00  / 25,00  / 28,00 

sos śmietanowy, mozzarella,  kawałki  łososia 

37. PRIMAVERA      21,00  / 24,00  / 27,00 

sos  śmietanowy, mozzarella, ser lazur, kiełbaski 
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38. FREGATO       22,00  / 25,00  / 28,00 

sos śmietanowy, mozzarella, gyros, cebula 

39. GRECKA       21,50  / 24,50 / 27,50 

sos śmietanowy, mozzarella, feta, oliwki czarne, świeży pomidor 

40.  LA  BELLA       23,50 / 26,50 / 29,50 

sos śmietanowy, mozzarella, ser lazur, szpinak, brokuły, kurczak 

 

Pizze  dla  Konesera  na  cienkim  cieście… 

 41.  PARMA          31,00 

sos śmietanowy, mozarella, szynka parmeńska, tarty parmezan, rucola 

42.  FAGIOLO (pikantna)       31,00 

sos pomidorowy, mozarella, mielone mięso wołowe, fasolka, cebula 

43.  GUSTO         31,00 

sos śmietanowy, mozarella ser pleśniowy lazur, szynka parmeńska 

44.  ESTELLA         31,00 

 sos śmietanowy, mozarella, szpinak w liściach, owoce morza, suszone pomidory 

 45. CRUDO         31,00 

 sos pomidorowy, mozarella,  plastry Carpaccio,  tarty parmezan, krem balsamiczny 

 

DODATKI  DO PIZZY : 

warzywa,  ananas         3,00 

tuńczyk, boczek, szynka, salami       4,00 

ser, gyros, kurczak,  owoce morza, mięso mielone     5,00 

Sosy: czosnkowy, salsa, ketchup,  majonez     GRATIS 
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DANIA MIĘSNE 

      1. KOTLET SCHABOWY Z KOŚCIĄ PO WIEJSKU    14,00 

2. KOTLET DROBIOWY CORDON BLEU       16,00 

Panierowany klasyczną panierką, nadziewany mieszanką serów 

3. KOTLET DROBIOWY DE VOLAILLE      16,00 

Panierowany sezamem, nadziewany szpinakiem i serem feta  

4.  WASZYNGTON ZE SCHABU LUB DROBIU     18,00 

Panierowany płatkami kukurydzianymi, nadziewany serem i mieszanką grzybów  

5. ROLADA WOŁOWA nadziewana boczkiem i warzywami   18,00 

6. PIECZEŃ WIEPRZOWA       15,00 

7.  GYROS z polędwiczek wieprzowych      15,00 

8. GULASZ  z polędwiczek wieprzowych z warzywami    18,00 

9. PLACEK  PO  WĘGIERSKU        20,00 

 

SZEF KUCHNI POLECA 

 

1. PIECZONA KACZKA À LA FRANÇAIS     30,00 

Delikatne mięso z kaczki pieczonej w jabłkach i sosie z czerwonego wina 

 2. ARGENTYŃSKI STEK WOŁOWY      30,00 

Stek z udźca wołowego- najlepszej wołowiny argentyńskiej 

Sosy do steka:  Kremowy sos szafranowy lub Kremowy sos kurkowy 

3. GRILLOWANE POLĘDWICZKI WIEPRZOWE W SOSIE ROQUEFORT  25,00 

4. GRILLOWANY FILET Z SANDACZA       30,00 

    ZAPIEKANY W WARZYWACH I ŚMIETANIE 
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DANIA Z GRILLA 

 

1. FILET DROBIOWY W KREMOWYM SOSIE KURKOWYM   17,00 

2. FILET DROBIOWY W SOSIE SEROWYM     17,00 

3. FILET DROBIOWY W KREMOWYM SOSIE GRZYBOWYM   17,00 

4. SZASZŁYK  DROBIOWY       16,00 

 z zieloną papryką, zapiekany z serem w sosie słodko-pikantnym  

5. SZASZŁYK WIEPRZOWY       17,00 

z polędwiczek i warzyw, zapiekany z serem  Mimolette 

6. POLĘDWICZKI WIEPRZOWE z kremem balsamicznym   17,00 

7. SZUBA  FRATELLI        17,00 

schab zapiekany z cebulą, serem Mimolette i sosem majonezowym 

 

 

DANIA  Z  RYB  

 

1. ŁOSOŚ  Z GRILLA (200g)       17,00 

Grillowany dzwonek z łososia z grilla 

2. FILET Z HALIBUTA BIAŁEGO W PANIERCE  (200g)    17,00 
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DODATKI DO DAŃ: 

 

FRYTKI    (200g)         6,00 

ŁÓDECZKI (200g)        6,00 

TALARKI (200g)        6,00 

ZIEMNIAKI GOTOWANE (200g)      6,00 

KASZA (jęczmienna/gryczana) (200g)      6,00 

PURÉE ZIEMNIACZANE MARCHEWKĄ (200g)     6,00 

KLUSKI ŚLĄSKIE (6szt)        6,00 

KLUSKI ŚLĄSKIE PANIEROWANE (6szt)     7,00 

RYŻ (200g)         6,00 

RYŻ CURRY (200g)        7,00 

 

 BUKIET ŚWIEZYCH WARZYW        5,00 

 (sałata, pomidor, ogórek) w sosie vinegret lub czosnkowym 

 WARZYWA GOTOWANE NA PARZE      7,00 

 KAPUSTA ZASMAŻANA       5,00 

 KAPUSTA CZERWONA W SOSIE ŚMIETANOWO- MAJONEZOWYM  5,00 

 KAPUSTA KISZONA Z CEBULĄ I OLIWĄ     5,00 

 

 

 



————————FS———————— 

 

DESERY  

 

1. TIRAMISU          8,00 

według oryginalnej włoskiej receptury 

2. PANNA COTTA         7,00 

w polewie z owoców leśnych lub karmelu 

3. SZARLOTKA Z GAŁKĄ LODÓW WANILIOWYCH     8,00 

Serwowana na ciepło lub zimno 

4. PUCHAREK LODOWY        10,00 

3 gałki lodów z dodatkiem owoców, bitej śmietany i polewy 

5. TALERZ GORĄCYCH GNOCCO FRITTO       12,00 

chrusty z dodatkiem kakao i polewy czekoladowej 

 

Sezonowo… proszę pytać kelnera… 

6. MUS CZEKOLADOWY bitą śmietaną       6,00 

7. CRÈME BRÛLÉE         6,00 

krem waniliowy przykryty chrupiącą karmelową skorupką 

8. KREM BAWARSKI         6,00 

krem śmietankowy podawany z polewie z czekolady 

9. GALETTE DE ROI "CIASTO TRZECH KRÓLI"      6,50 

wg oryginalnej receptury. Ciasto francuskie z rumowo- migdałowym nadzieniem. 
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NAPOJE GORĄCE  

 

 

 

WYŚMIENITA KAWA                                     PROSTO Z WIEDNIA 

 

ESPRESSO MAŁE        5,50 

ESPRESSO DUŻE        7,00 

ESPRESSO DUŻE Z MLEKIEM       7,50 

CAPPUCCINO CAFFE        7,00 

CAFFE LATTE MACCHIATO       8,00 

CAFFE LATTE Z AMARETTO       10,00 

HERBATA         6,00 

 

 

 

 

Czekoladowe   szaleństwo… 

Niepowtarzalna czekolada na gorąco wg oryginalnej włoskiej receptury! 

1. TRADYCYJNA        7,00 

2. ORZECHOWA        7,00 

3. BIAŁA         7,00 

4. ZABAJONE         7,00 

5. BEZOWA         7,00 

6. LATTE         7,00 

7. KOKOSOWA         7,00 
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NAPOJE ZIMNE 

 

SOK CAPPY- OWOCOWE 0,2l       3,50 

WODA MINERALNA 0,2l       3,00 

COCA-COLA, FANTA, SPRITE 0,2l      3,50 

NESTEA  0,2l         3,50 

BURN          6,50 

 OWOCOWA HERBATA MROŻONA Z POMARAŃCZĄ 0,3l   5,50 

 MIĘTOWA HERBATA MROŻONA Z CYTRYNĄ 0,3l    5,50 

LEMONIADA         4,50 

 KAWA MROŻONA Z GAŁKĄ LODA      10,50 

   

 

GRZAŃCE 

 

PIWO Z PRZYPRAWAMI I SOKIEM małe      7,00 

PIWO Z PRZYPRAWAMI I SOKIEM duże      10,00 

WINO Z PRZYPRAWAMI I CYTRYNĄ małe      9,00 

WINO Z PRZYPRAWAMI I CYTRYNĄ duże      12,50 

WINO „MOGEN DAVID” Z PRZYPRAWAMI duże     15,00 
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PIWO 

 

TYSKIE 0,3l (lane i butelkowe)      4,50 

TYSKIE 0,5l (lane i butelkowe)      5,50 

LECH 0,3l         4,50 

LECH 0,3 BEZALKOHOLOWY       4,50 

LECH 0,5l         6,00 

ŻYWIEC 0,3l         4,50 

ŻYWIEC 0,5l         6,00 

CARLSBERG   0,5l         6,00 

PERONI 0,3l         6,50 

DESPERADOS 0,5l         7,00 

REDS 0,5l         6,50 

KARMI 0,4l         5,50 
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KOKTAJLE ALKOHOLOWE 

GIN Z TONIKIEM        11,00 

BACARDI Z COLĄ        11,00 

MARTINI AZZURRO        11,00 

Martini Bianco, Blue curacao, woda gazowana 

MARTINI ROSSO        12,00 

Martini Rosso, sok porzeczkowy/truskawkowy, woda gazowana 

PIÑA COLADA         13,00 

Rum Bacardi, likier koksowy, sok ananasowy 

BRITA          12,00 

Malibu, sok ananasowy, syrop z grenadiny      

TROPICAL SUNSET        12,00  

Malibu, sok pomarańczowy, syrop z grenadiny  

MALIBU A LA VANILIA       13,00 

Malibu, mleko, lody waniliowe 

BLUE LAGOON         12,00 

Finlandia grejpfrutowa, Blue curacao, sprite 

FRAGOLA         12,00 

Finlandia żurawinowa,  Blue curacao, sok truskawkowy 

BOND          16,00  

Wódka czysta, Martini Bianco, sprite, cytryna 

MOJITO         12,00 

Rum Bacardi, sok z limonki, cukier trzcinowy,  sprite, woda gazowana 

WHISKEY Z COLĄ        16,00 

Ballantine’s / Johnnie Walker/ (do wyboru), cola 

TEGUILA SUNRISE        14,00 

Tequila, sok pomarańczowy, syrop z grenadyny, limonka 

DOUBLE  B         16,00 

Ballantine’s, Baileys, Wódka czysta, śmietanka 

KIR          11,00 

 Wytrawne białe wino, crème de cassis (porzeczkowy) 



————————FS———————— 

 

ALKOHOLE 
 

APERITIF 

MARTINI BIANCO (10cl)        9,00 

MARTINI ROSSO  (10cl)         9,00 

MARTINI EXTRA DRY (10cl)        9,00 

CAMPARI (5cl)          11,00 
 

WÓDKA 

WYBOROWA ( 5cl)         6,00 

FINLANDIA ( 5cl)         7,50 

SMIRNOFF ( 5cl)         8,50 

FINLANDIA SMAKOWA (5cl)        8,50 

ŻOŁĄDKOWA GORZKA (5cl)        7,00 

ŻUBRÓWKA (5cl)         7,00 
 

RUM 

BACARDI LIGHT (5cl)         7,50 

BACARDI BLACK (5cl)         9,00 
 

GIN 

SEAGRAM’S( 5cl)         9,00 
 

TEQUILA 

OLMECA SILVER (5cl)         10,00 

OLMECA GOLD (5cl)         11,00 
 

LIKIERY 

SOUTHERN COMFORT (5cl)        9,00 

MALIBU (5cl)          8,50 

CRÈME DE CASSIS (PORZECZKOWY) (5cl)      6,00 

BAILEYS (5cl)          10,00 

BAILEYS (10cl)          17,00 

GRAPPA PRIMAVERA(5cl)        15,00 
 

SCOTCH  WHISKY  

BALLANTINE’S FINEST (5cl)        12,50 

JOHNNIE WALKER RED LABEL (5cl)       12,50 

THE BALVENIE (5cl)         20,00 
12 letnia Whisky starzona w dwóch rodzajach beczek: w tradycyjnych dębowych, następnie w beczkach po oryginalnej sherry. 

 Ma łagodny smak, lekko orzechowy z delikatną nutą cynamonu oraz słodkawy aromat wanilii i miodu. 

 

WHISKEY & BURBON 

JACK DANIEL’S (5cl)         14,50 

JIM BEAM (5cl)          14,50 
 

COGNAC 

HENNESSY V.S. (5cl)         14,50  

REMY MARTIN V.S. (5cl)        15,50 



————————FS———————— 

 

KARTA WIN 
 

WINA BIAŁE             10cl       but. 
 
SUTTER HOME   8,00        55,00 
CABERNET SAUVIGNON półsłodkie 
Lekkie i orzeźwiające. Charakteryzuje się naturalną słodyczą i delikatnym kwaskowym akcentem. 
 

QUEEN ELISABETH   7,00        45,00 
CHARONNAY półsłodkie 
Szlachetne węgierskie wino o słomkowym kolorze, bukiecie pełnym dojrzałych jabłek i tropikalnych owoców. 
 

SUTTER HOME   8,00        55,00 

CABERNET SAUVIGNON wytrawne 
Białe, wytrawne, lekkie, orzeźwiające, o aromacie zielonego melona i owoców cytrusowych z delikatną nutą ziół. 

 
 

WINA RÓŻOWE         10cl       but. 

 
EL SOL                   7,00       45,00 

ZIFANDEL półsłodkie 

Orzeźwiające kalifornijskie, łagodne, soczyście owocowe wino. O aromacie malin i wiśni. 

 

E. & J. GALLO          8,00       55,00 

WHITE ZIFANDEL półwytrawne 

Różowe delikatne wino o przyjemnym aromacie świeżych truskawek, półwytrawne. 

 
 

WINA CZERWONE     10cl      but. 
 
MOGEN DAVID            9,00     60,00 

CONCORD półsłodkie 

Doskonałe koszerne wino półsłodkie. Wino o głębokim, rubinowym kolorze oraz pięknej przejrzystej barwie. 

 

BLOSSOM  HILL          7,00      45,00 

MERLOT półwytrawne 

Bogate w aromaty owocowe z wyróżniającą się nutą czarnej porzeczki. 

 

E. & J. GALLO         8,00       55,00 

CABERNET SAUVIGNON wytrawne 

Wino o niezwykle przyjemnym aromacie czarnej porzeczki oraz dojrzałych owoców jagodowych, podkreślonych łagodnymi 

nutami ziół, wiśni i odrobiną wanilii. 
 

CHATEAUX BORDEUAX       8,00       55,00  

MERLOT wytrawne 

Intensywny czerwony kolor z rubinowymi refleksami. Aromat dębu oraz dojrzałych owoców. 

http://webtrunki.pl/?k=2

